Olio extravergine di oliva D.O.P. “Valle del Belice”

Disciplinare di produzione dell’olio extravergine di oliva

a Denominazione di Origine Protetta “Valle del Belice”

Numero regolamento CE 1486 del 20.08.04 pubblicazione gazzetta ufficiale dell'unione europea
serie L273 del 21.08.04.

Art. 1: Denominazione
La denominazione di origine protetta «Valle del Belice» & riservata all'olio extravergine di oliva che
risponde alle condizioni ed ai requisiti stabiliti dal regolamento CEE 2031/92 ed indicati nel

presente disciplinare di produzione.

Art. 2: Zona di produzione
La D.O.P. «Valle del Belice» €& riservata all'olio extravergine di oliva ottenuto dalla molitura delle
olive prodotte negli oliveti ricadenti nei territori dei comuni di Castelvetrano, Campobello di Mazara,

Partanna, Poggioreale, Salaparuta e Santa Ninfa.

Art. 3: Varieta di olivo

La cultivar che concorre principalmente alla produzione dell'olio D.O.P. extravergine di oliva «Valle
del Belice» € la «Nocellara del Belice», cultivar a duplice attitudine, che & presente negli impianti
tradizionali per almeno il 70%. Le altre cultivar, che concorrono alla composizione dell'olio
extravergine D.O.P., sono quelle coltivate nell'areale di produzione ed in particolare: la Giarraffa, la
Biancaolilla, la Cerasuola, la Buscionetto, la Santagatese, I'Ogliarola Messinese ed altre cultivar
minori. Singolarmente o complessivamente esse non potranno superare il 30%. | nuovi impianti

dovranno rispettare la composizione varietale sopra descritta.

Art. 4: Caratteristiche pedo-climatiche

Il clima della zona & di tipo mediterraneo, caratterizzato da inverni miti ed estati calde. Le
temperature massime del periodo 1972-94 superano spesso i 32 °C (con punte di 40 °C) e si
verificano nei mesi di Luglio e di Agosto, con maggiore frequenza in Luglio. La media delle
temperature minime, verificatesi nel periodo 1972-94, & di 24 °C. Nei mesi invernali la temperatura

minima scende sotto i 10°C per piu giorni. Le escursioni termiche non sono tali da provocare danni



alla cultura; generalmente non si verificano eventi meteorici eccezionali, tranne qualche grandinata
di breve durata. Le precipitazioni sono distribuite irregolarmente e concentrate in pochi mesi,
principalmente in autunno ed in inverno. L'areale della Valle del Belice & caratterizzato da ben
cinque mesi di siccita e i mesi piu asciutti sono Giugno, Luglio e Agosto. La piovosita si attesta tra i
500 e i 700 mm/anno. L'irrigazione nella zona e' quindi da considerare utile per la coltura. La
ventosita e' piuttosto forte e persistente, sia in autunno/inverno che in primavera/estate. | terreni
della zona di produzione dell'olio extravergine di oliva D.O.P. «Valle del Belice» manifestano, dal
punto di vista pedologico, una nota comune rappresentata dalla presenza di suoli bruni piu 0 meno
lisciviati associati con le terre rosse nelle aree litoranee (unita 29 della carta dei suoli della Sicilia)
e con i suoli vertici, regosuoli e litosuoli nelle aree interne (unita 11, 12, 13 e 16 della carta dei suoli

della Sicilia).

Art. 5: Caratteristiche di coltivazione

Negli impianti in produzione devono essere effettuate le tradizionali cure colturali: lavorazioni
meccaniche del terreno, la concimazione di produzione, le cure fitosanitarie del tipo integrato o
biologico, la potatura di produzione annuale, l'irrigazione semplice e/o la fertirrigazione nelle zone
irrigue, nonché, tutte le altre pratiche colturali compatibili con i moderni indirizzi agronomici. La
raccolta delle olive & effettuata a mano (brucatura) e/o con strumenti agevolatori a partire dal mese
di ottobre e non oltre il mese di dicembre. E' consentito I'impiego di macchine per la raccolta
agevolata e/o meccanica, a condizione che durante I'operazione sia evitato il contatto delle drupe
con il terreno. E' vietato I'impiego di cascolanti. Le olive raccolte sono conservate in modo tale da
garantire la qualita del prodotto all'atto della trasformazione. E' comunque vietato il trasporto € la
conservazione delle olive in sacchi di qualsiasi materiale. Le olive sono conservate in ambienti
freschi ed aerati fino alla fase di molitura e molite entro due giorni dalla raccolta. La produzione
massima di olive conseguibile nell'annata di carica da un oliveto specializzato € di 100 quintali per
ettaro. Se l'oliveto € in promiscuo (vite-olivo e altre associazioni), la produzione massima non potra
superare i 60 kg per pianta. Negli oliveti intensivi specializzati sono consentite produzioni superiori
a 100 quintali per ettaro in accordo con gli attuali dati sperimentali. La resa massima ammissibile in

olio & fissata fino al 23%.

Art. 6: Modalita di oleificazione

L'oleificazione delle olive destinate alla produzione di olio D.O.P., deve essere effettuata con tutti i
sistemi di estrazione meccanica rispondenti ai requisiti di legge ed atti a mantenere la qualita
originale. Le operazioni di oleificazione delle olive destinate alla produzione di olio D.O.P. «Valle
del Belice» devono essere effettuate in impianti di molitura posti nel territorio dei comuni ricadenti
nell'ambito della zona di cui all'art. 2. | frantoi devono disporre di opportuni dispositivi per il

lavaggio e la defogliazione cui sottoporre obbligatoriamente le drupe. E' vietata la pratica di ripasso



delle paste estratte. Le paste lavorare non devono superare, comunque, i 30 °C verificabili
mediante opportuni strumenti di controllo. La conservazione dell'olio deve essere effettuata in
ambienti che consentano il mantenimento delle temperature costanti al variare delle stagioni e al

riparo da aria e luce. L'olio deve essere conservato in recipienti a norma di legge.

Art. 7: Caratteristiche al consumo

L'olio D.O.P. deve rispondere, all'atto dell'immissione al consumo, ai parametri previsti dal
regolamento CEE 2568/91 e successive aggiunte e modificazioni, e inoltre deve presentare le
seguenti caratteristiche fisiche, chimiche ed organolettiche:

panel test (punteggio): \geq 7 o comunque nei limiti previsti dalle norme vigenti;

acidita massima, espressa in % acido oleico \leq = 0,5%;
perossidi \leq= 12 meq/kg;

polifenoli \geg= 100 ppm;

sapore: fruttato da medio ad intenso;

sensazione di amaro: da leggero ad intenso;

sensazione di piccante: da leggero ad intenso;

odore: fruttato di oliva da acerbo a maturo;

colore: da verde a giallo con riflessi verdognoli.

Art. 8: Designazione e presentazione

Alla denominazione di origine protetta di cui all'art. 1 & vietata I'aggiunta di qualsiasi qualificazione
non espressamente prevista dal presente disciplinare di produzione ivi compresi gli aggettivi:
«fine», «scelto», «selezionato», «superiorex». E' consentito l'uso veritiero di nomi, ragioni sociali,
marchi privati purché non abbiano significato laudativo o non siano tali da trarre in inganno il
consumatore.

L'uso di nomi di aziende, tenute, fattorie e loro localizzazione territoriale, nonché il riferimento al
confezionamento nell'azienda olivicola o nell'associazione di aziende olivicole o nell'impresa
olivicola, situate nell'area di produzione, € consentito solo se il prodotto e' stato ottenuto
esclusivamente con olive raccolte negli oliveti facenti parte dell'azienda. L'olio D.O.P. deve essere
confezionato e commercializzato in recipienti a norma di legge. La capacita di ogni confezione non
potra essere superiore a litri cinque. La confezione dovra recare un’etichetta principale cosi come

previsto dalla legislazione vigente.




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


